
套餐價格 NTD2,500/ 客

搭配佐餐酒品另加NTD1,500/客

Sea scallop / curry / wasabi

Transparent bread / black garlic / smoke salt / chorizo

Chicken / dashi / miso

Tuna tartar / cantaloupe melon / orange / chili Ice-cream / cilantro

Pumpkin soup / langoustine / black truffle 

Homemade Tagliatelle / porcini / asparagus / taleggio cheese

 

Wild salmon / carrot / ginger / granny smith / green asparagus /saffron

Cucumber / basil / gin

USA beef tenderloin / sweet potato / baby corn / red onion / 
green beans / black currant

Strawberry / pea / truffle ice-cream

Plum / mascarpone / port wine 

Petit four 

海扇貝 / 咖哩 / 芥末

水晶麵包 / 黑蒜 / 煙燻鹽 / 西班牙辣腸

雞肉 / 和風高湯 / 味噌

鮪魚塔塔  /  哈密瓜  /  柳橙 / 辣椒冰淇淋  /  香菜

南瓜湯 / 長臂蝦 / 黑松露

手工tagliatelle寬扁麵 / 牛肝蕈 /  蘆筍 / 塔雷吉歐乳酪

鮭魚 / 胡蘿蔔 / 生薑 / 青蘋果 / 綠蘆筍 / 番紅花

小黃瓜 / 羅勒 / 琴酒

美國菲力 / 甜薯泥 /玉米筍 / 紅蔥 / 青豆 / 黑醋栗

草莓 / 豌豆 / 松露冰淇淋

李子 / 馬斯卡彭起司 / 波特酒

餐後小點

Rossini

Selbach Oster Riesling Red label-Germany

Penfolds Koonunga Hill Chardonnay-Australia

Montes Alpha Cabernet Sauvignon-Chile

Montes Late Harvest Gewürztraminer-Chile

TASTING MENU
主廚精選菜單


